Technologia | organizacja gastronomii

W ostatnich latach branza gastronomiczna stata sie bardzo medialna. Triumfy Swiecg
programy kulinarne, konkursy kucharzy lub filmy i seriale kulinarne. Kucharze,
restauratorzy stajg sie celebrytami. W dobrym tonie jest bywanie w restauracjach
I jedzenie wyszukanych oryginalnych potraw, probowanie innych smakow. Réwniez
samodzielne przygotowywanie potraw stato sie modne i przestato byé zajeciem
zwyczajnym czy deprecjonujgcym. Wazng czescig naszego zycia, zaczeta stanowic
odpowiednia dieta, dostosowana do indywidualnych potrzeb. Studia z zakresu
Technologii i organizacji gastronomii przekazujg stuchaczom wiedze na temat, sktadu
zywnosci i procesow fizykochemicznych oraz biologicznych zachodzacych podczas
przetwarzania surowcow i potproduktéw. Student uczy sie towaroznawstwa,
bezpieczenstwa i technologii zywnosci. Zaznajamia sie z dietetykg. Jest
przygotowywany do zarzadzania firmg oraz zespotem pracownikow. Bardzo wazng
czescig studibw sg dziewieciomiesieczne staze u pracodawcow z branzy
restauracyjnej, hotelarskiej czy cateringowej.

Profil studenta:
Pomysl o tym kierunku studiéw, jesli:

» Uwielbiasz gotowac

» Masz zmyst organizatorski

» Posiadasz zdolnosci przywodcze

» Lubisz chemie, biologie

» Cechuje Cie samodzielnosc¢, doktadnosé, gospodarnosé

Pomysl o czyms innym, jesli:

Wolisz przedmioty humanistyczne
Jeste$ artystyczng duszag

Nie cierpisz gotowac

Brak Ci zdolnosci organizatorskich
Jeste$ stabego zdrowia
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Program studiow:

Studia obejmujg takie przedmioty jak:

Chemia

Mikrobiologia ogdlna i zywnosci

Analiza zywnosci

Technologia przetworstwa surowcéw roslinnych
Zywienie cztowieka

Technologia gastronomii

Specjalne kategorie zywnosci
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» Ustugi hotelarskie i rekreacyjne
» Dietetyka w gastronomii
» Elementy psychologii w gastronomii

Mozliwosci zatrudnienia | szanse zatrudnienia:

Absolwenci kierunku Technologia i organizacja gastronomii mogg znalez¢
zatrudnienie w:

Zakfadach zywienia zbiorowego
Firmach produkujgcych zywnosé
Hotelach

Restauracjach

Laboratoriach
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Absolwent studiow Technologia i organizacja gastronomii moze pracowac m.in. jako:

Technolog zywnosci

Menadzer restauraciji

Kierownik produkcji

Pracownik laboratorium

Moze prowadzi¢ wlasng dziatalnos¢ gospodarczg
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Mozliwosci ksztatcenia:

Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

Typ studidéw: stacjonarne | stopnia

Wydziat: Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci
Kierunek: Technologia i organizacja gastronomii
Adres: ul. J. Chetmonskiego 37, 51-630 Wroctaw
Telefon: 71 320 77 45

e-mail: dziekanat.wbinoz@upwr.edu.pl

www: https://wbinoz.upwr.edu.pl/

Dane kontaktowe urzedu:

WOJEWODZKI URZAD PRACY W tODZI

Centrum Informac;ji i Planowania Kariery Zawodowej w t.odzi
ul. ul. Wélczanska 49, 90-608 t.6dz

tel. 42 66 30 279, 42 66 30 273, 42 66 30 255

e-mail: centrum@wup.lodz.pl

Ulotka w wersji do wydruku dostepna w zatgczniku ponize;.


mailto:dziekanat.wbinoz@upwr.edu.pl
https://wbinoz.upwr.edu.pl/
mailto:centrum@wup.lodz.pl

