Ksztalcenie

Zasadnicze Szkoly Zawodowe
Zespot Szkol Ponadgimnazjalnych Nr 6
ul. Franciszkanska 137
91 - 845 Lodz
tel. 42/ 655 10 40
www.spozywczak.lodz.pl
e-mail:sekretariat@spozywcza.lodz.pl
Zespol Szkol Ponadgimnazjalnych
ul. Kilinskiego 5
97- 425 Zelow
tel. 44/ 634 10 70
www.kilinski-zelow.edu.pl
e-mail:zsz_zelow@pro.onet.pl
e-mail:szkola@zdz-kutno.pl
Zespot Szkot Ponadgimnazjalnych Nr 1
ul. Podrzeczna 30
99 - 400 Lowicz
tel. 46/ 837 42 01
http://zspnrl.lowicz.pl
Zespol Szkot Zawodowych Nr 2
ul. Pomologiczna 15
96-100 Skierniewice
tel. 46/ 833 32 67
www.zsz2.skierniewice.com.pl
e-mail:zs2sk.sek@poczta.neostrada.pl
Zespot Szkot Zawodowych
ul. 17 stycznia 15
26 — 330 Zarnow
tel. 44/ 757 70 61
http://zszzarnow.republika.pl
e-mail:zszzarnow(@poczta.onet.pl
Zespol Szkot Ponadgimnazjalnych Nr 4
ul. Sienkiewicza 10/12
97 - 300 Piotrkéw Trybunalski
tel. 44/ 732 70 58
wWww.zsp4.com
e-mail:sekretariat@zsp4.com
e-mail:dyrekcja@zsp4.com

Kursy
Kurs kwalifikacyjny w zawodzie piekarz dla
mtodziezy http://www.lodzka.ohp.pl/

Wiecej informacji
0 zawodzie znajdziesz w:

—

Centrum Informacji
i Planowania Kariery Zawodowe;j:
w Lodzi:

ul. Wolczanska 49, 90-608 Lodz,
Tel. (42) 66 30 255, 66 30 273

oraz oddzialach:

w Piotrkowie Trybunalskim:

ul. Starowarszawska 4, 97 - 300 Piotrkéw Tryb.

Tel. (44) 649 60 87
w Sieradzu:

ul. 3 Maja 7, 98 - 200 Sieradz
Tel. (43) 822 81 84, 822 81 86

w Skierniewicach:

ul. Senatorska 10, 96 - 100 Skierniewice
Tel. (46) 833 39 74, 833 36 50

®
((.‘ Wojewddzki Urzad
- Pracy w todzi todzkie
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Piekarz zajmuje si¢ wypiekiem pieczywa:
chleba, butek, rogali, itp. Poza tym piekarz
obsluguje i czys$ci maszyny, urzadzenia, piece
oraz aparatury kontrolno- pomiarowe.

Zadania zawodowe:

Jego glownym zadaniem jest: wyprodukowanie

pieczywa z maki, wody 1 drozdzy z dodatkiem

soli 1 mikrododatkéw - zgodnie z receptura, a

ponadto:

e przygotowanie surowcow piekarskich do
produkcji ciasta na roznego rodzaju
pieczywa,

e dzielenie ciasta i ksztaltowanie na rdzny
asortyment pieczywa,

e prowadzenie rozrostu koncowego oraz
wykonywanie czynno$ci pomocniczych
przed wypiekiem pieczywa,

e wypiekanie ciasta w réznych typach piecow
piekarskich,

e wykonywanie operacji technologicznych po
wypieku ciasta,

e przygotowywanie i
pieczywa do sprzedazy,

e prowadzenie dokumentacji produkcyjnej
piekarni,

e dobieranie i obstugiwanie sprzetu, maszyn
1 urzadzen,

e organizowanie wilasnego stanowiska pracy
zgodnie z zasadami 1  przepisami
bezpieczenstwa 1 higieny pracy, ergonomii,
ochrony przeciwpozarowej 1 ochrony
srodowiska, udzielanie pierwszej pomocy
przedmedyczne;j,

przekazywanie

e stosowanie zasad higieny produkcji oraz
systemOw zapewnienia jakosci zdrowotne]
wyrobow piekarskich,

e ocenianie jako$ci pieczywa,

e organizowanie pracy piekarni, ustalanie
mozliwosci produkcyjnych, sktadowanie
1 magazynowanie surowcOw piekarskich,

e wspllpraca z  instytucjami  nadzoru
i kontroli jako$ci zdrowotnej zywnosci
w zakresie wyrobow piekarskich,

e samokontrola i kontrolowanie pracy
podleglych  pracownikéw w  procesie
wytwarzania wyrobow piekarskich.

Warunki podjecia pracy w zawodzie

Warunkiem podjecia pracy w tym zawodzie jest
ukonczenie zasadniczej szkoty zawodowej na
podbudowie gimnazjum. Nauka trwa 3 lata. Po
ukonczeniu szkoty mozna kontynuowa¢ nauke
w  technikum  uzupehiajacym  (technik
technologii zywnosci). Istnieje tez mozliwos¢
nauki w systemie kursowym. Osoby miodociane
moga podnie$s¢ swoje kwalifikacje zawodowe
poprzez ksztalcenie teoretyczne i praktyczne
organizowane przez Wojewddzka Komende
OHP wspotpracujaca z Samorzadem Rzemiosta
w Lodzi. Wigcej informacji na stronie
internetowe;j http://www.lodzka.ohp.pl/

Wymagania psychofizyczne:

« zdolnos$ci manualne,

. sprawno$¢ sensoryczna niezbedna do oceny
zarbwno  surowcéw  uzywanych  do
produkcji, jak 1 samego produktu finalnego,

« samodyscyplina,

« pracowito$¢ 1 wytrwatos¢,

o zdolno$¢  koncentracji,  podzielno$¢
uwagi,

« spostrzegawczos$¢, cierpliwose,

« dokladno$¢, starannosc¢,

« odpornos¢ na dlugotrwaty wysitek i prace

W nocy,

« umiejetnos¢  pracy 1 wspoOlpracy
w zespole,

« umiej¢tnos¢  kierowania  podleglymi
pracownikami.

Przeciwwskazania do wykonywania
zawodu:

« ograniczona sprawnos¢ fizyczna,

« zaburzenia rownowagi, wzroku,

« daltonizm,

« padaczka,

. alergie, przewlekte choroby oskrzeli,

« choroby
manualna.

ograniczajgce sprawnos¢

Mozliwosci i szanse zatrudnienia:

Piekarz znajdzie zatrudnienie w piekarniach,
magazynach wyrobow gotowych, zakladach
gastronomicznych 1 sklepach. Inng forma
zatrudnienia jest prowadzenie dziatalnosci
gospodarczej, czyli wlasna piekarnia.

Place

Wysoko$¢ wynagrodzenia zatrudnionych
piekarzy ksztattuje si¢ na poziomie ponizej
sredniej krajowe;.



