Zespot Szkét Ponadgimnazjalnych nr 3.owicz
Technik organizacji ustug gastronomicznych — 4-lata
ul. Powstacéw 1863 r. nr 12d, 99-400 towicz

tel/fax: 46/837 05 87
e-mail:sekretariat@zsp3.lowicz, plww.zsp3.lowicz.pl

Zespot Szkét Nr 1Wielun, Technikum — 4-letnie,
ul. Wojska Polskiego 32, 98-300 Wiélu

tel. 43/ 843 35 56

e-mail: zsl@zsl.ehost,pl www.zsl.ehost.pl

AP Edukacja
ul. Piotrkowska 132 lok.5, 90-062 tbHd

tel. 42/ 633 47 51, 633 41 94, fax 633 47 56

tel. kom. 515 177 102
lodz@apedukacja.phttp://www.apedukacja.pl/
Ksztatcenie w ramach KKZ - Kwalifikacyjnych Kurséw
Zawodowych; Zawdd: Technikywienia i ustug
gastronomicznych 343404

AP Edukacja w todzi Kontakt w sprawie szkite
Monika Stanistawska, tel: 797 011 690

email: lodz.szkolenia@apedukacja.pl

Szkota Policealna GoWork.pl, Roczna Szkota
Policealna ul. Gdaiska 90, 90-508 t.éd

Tel. 42/ 636 50 90, Kom: 797-898-769

e-mail szkola.lodz@gowork.pl
http://www.szkola.gowork.pl

Studium VIP w todzi

Dwuletnia Policealna Szkota

Zawod: Technik organizacji ustug gastronomicznych
ul. Piotrkowska 94, V gtro, tel. 42/ 631 19 91
e-mail: sekretariat@studiumvip.plwww.studiumvip.pl

Zakfad Doskonalenia Zawodowege Policealna Szkota
Zawodowa dla Dorostych, 2 lata

Zawadd: Technik organizacji ustug gastronomicznych
ul Pawlikowskiego 5, 97-300 Piotrkéw Tryb

tel./fax 44/ 648 63 82, 44/ 646 51 07; 0502 992
e-mail: zdzpiotrkowszkoly@op.pl
http://www.zdz-piotrkow.edu.pl/zdz/policealna.htm

Wi ecej informacji
0 zawodzie znajdziesz
W:

SR

Centrum Informaciji
i Planowania Kariery Zawodowej
w todzi
ul. Wolczaska 49, 90 - 608 L.aod
Tel.: 42/ 66 30 255, 42/ 66 30 273

oraz oddziatach:

w Piotrkowie Trybunalskim:
ul. Starowarszawska 4, 97 - 300 Piotrkow Tryb.
Tel. 44/ 649 60 87

w Sieradzu:
ul. 3 Maja 7, 98 - 200 Sieradz
Tel. 43/ 822 81 84, 822 81 86

w Skierniewicach:
ul. Jagiellaiska 28, 96 - 100 Skierniewice
Tel. 46/ 833 39 74, 833 36 50

®
((“ Wojewodzki Urzad promuje
‘ Pracy w todzi todzkie

Organizator
ustug cateringowych
Klasyfikacja Zawodow i Specjaldoi: (343401)

Wojewddzki Urzad Pracy w todzi
Centrum Informacji
i Planowania Kariery Zawodowej

tod 2013



Catering jest sztuka, taczaca precyzyjna
organizacje, wykwintng kuchni¢, urode potraw
i jako$¢ obstugi, skladapce sk na wyjatkowy,
gastronomiczny spektakl.

Organizator ustug cateringowych projektuje menu,
tworzy potrawy, planuje, organizuje i nadzoruje
przygotowanie positkdw i obstgg konsumentow w
restauracjach i innych miejscaclywienia zbiorowego
lub w ramachswiadczenia ustug cateringowych, np.:
podczas przg czy imprez okolicznéciowych
organizowanych zaréwno w zakladach gastronomicznych
jak i w warunkach nietypowych, np.: w plenerze.

Zadania zawodowe

= organizacja ustugi cateringowej zgodnie
z zasadami i przepisami  bezpietzisva
i higieny pracy, bezpiechstwa zywnosci,
ergonomii, ochrony przeciwgarowej i ochrony
srodowiska.

= organizacja obstugi gastronomicznej imprez poza
miejscem pracy tzw.,outside cateringimprezy
wyjazdowe);

= okreslanie zasobow
do wykonania ustugi cateringowej;

= okreslanie ceny ustugi na podstawie kalkulacji
kosztow;

= wspollpraca z innymi dziatami przedsiorstwa
zaangaowanymi w wykonanie ustugi cateringowej,
np.: produkcjazywnosci, transport, obstuga sali,
w zakresie niezlinym do profesjonalnego
wykonania tej ustugi,

= nadzorowanie wykonania ustugi cateringowe;j.

niezilnych

Warunki podj ¢cia pracy w zawodzie

Wyksztatcenie, jakim powinna legitymoivsie osoba
ubiegajca st o prag w zawodzie organizatora ustug
cateringowych, jest wyksztalceniesrednie techniczne.
Preferowani g kandydaci posiadagy zawéd wyuczony:
Technik organizacji ustug gastronomicznych/ Technik
zywienia i ustug gastronomicznych z prakiytawodovd,
zakaiczony egzaminem potwierdzaaym kwalifikacje

zawodowe.Wiedz z tego zakresu moa zdoby takze
w szkotach policealnych i w ramach Kwalifikacyjnych
Kursow Zawodowych (KKZ).

Wymagania psychofizyczne

W zwiazku z wykonywanymi zadaniami cegchjaka
powinna odznaczasie osoba chgca wykonywa& ten
zawod jest odporréd na zneczenie — wywotane prac
w szybkim tempie i z rfnymi czsto bardzo wybrednymi
klientami. Inne wane cechy to:

e dobra panic,

* koordynacja wzrokowo-ruchowa,

« wrazliwo$¢ wechowa, czucie smakowe,

» percepcja ksztattow,

* koncentracja uwagi,

» szybkie tempo pracy,

e umiejetnos¢ przestawiania giz jednej czynnéri na

drug,

e spostrzegawczo, refleks, inicjatywa

e wyobraznia i myélenie tworcze,

« wysoka kultura osobista, kultura pracy,

* przestrzeganie norm i przepisow technologicznych,

+ odpowiedzialné za zdrowie konsumentow,

* kultura osobista i komunikatywié

» zdolna¢ nawkzywania kontaktoéw z klientami,

e zainteresowania ekonomiczne i kulinarne,

e gospodarng:,

Specyfika pracy wymaga od kandydatow uzddinie
administracyjnych, rachunkowych i organizacyjnych.

Przeciwwskazania do wykonywania zawodu

W zawodzie organizator ustug cateringowych
nie ma maliwosci zatrudnienia oséb niepetnosprawnych
oraz istnieg nastpujace przeciwwskazania zdrowotne
do wykonywania tego zawodu: staba koordynacja kanis
wytrzymatasi¢ fizyczna, wady wzroku nieskorygowane
szktami  optycznym, brak widzenia obuocznego
i zaburzenia widzenia barw, niedostuch, chorobyuusz
zaburzenia réwnowagi, omdlenia, zawroty gtowy,
zaburzenia ukfadéw: nerwowego,akenia, wady serca,
kostno-stawowego i ruchu, ograniczenia spragnak,

cukrzyca, zaburzenia zmystu smakugctw i dotyku,
zaburzenia psychiczneizaleznienia, wady wymowy
oraz nosicielstwo choréb zakaych.

Mozliwosci i szanse zatrudnienia

» firmy cateringowe,

* wilasna dziataln& gastronomiczna, zajmiga sg¢
organizacjy duzych przygé¢ dla firm oraz imprez
okolicznaciowych dla oséb prywatnych,

e placéwki gastronomiczne swiadczaice ustugi
gastronomiczne i cateringowe (restauracje, bary);

e placéwki zywienia zbiorowego (hotele, domy
wypoczynkowe, sanatoria, pensjonaty, szpitale,
szkoly), a take promy i statki.

Ptace
Wynagrodzenie organizatora ustug cateringowych
uzaleznione jest od miejsca zatrudnienia, jego
umiejtnosci, posiadanych kwalifikacji i zdobytego
rozgtosu. W Polsce przedstawiciel tego zawodu
zarabia 0k.3200 PLN brutto (http://www.moja-
pensja.pl/zarobki/234,ile-zarabia-Organizator-
us%C5%82ug-kateringowyckdostpne na 18.10.2013r.)
Mtody pracownik obstugui imprez
okolicznaciowg moze otrzyma 8-10 zt. za godzin
Prowadzac wlasm firme cateringovs mazna liczy¢
na zarobki w granicach kilku tysiy ztotych.

Ksztalcenie

Szkoty ksztalgce w zawodzie:
Technik zywienia i ustug gastronomicznych — 4 lata

Zespot Szkét Ponadgimnazjalnych Nr 4

ul. Sienkiewicza 88, 90-357 +éad

tel.: 42/ 636 75 44

e-mail: gastronomik@gastronomik.neostrada.pl
http://www.gastronomik.neostrada.pl

Zespot Szkét Nr 1Bratoszewice

Technikum Organizacji Ustug Gastronomicznych
PI. Staszica 14, 95-011 Bratoszewice

tel. 42/ 719 89 83

e-mail: zslbratoszewice@szkoly.lodz.pl
www.zslbratoszewice.pl




