Ksztatcenie:
= Politechnika £6dzka Wydziat Biotechnologii
i Nauk oZywnosci
ul. Wélczaiska 171/173 , 90-924 tad
tel. (42) 631-34-00
fax. (42) 631-34-02
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Instytut Technologii i AnalizyZywnaosci, kierunek
TechnologiaZywnosci i Zywienie Czlowieka:
- studia | stopnia iynieryjne stacjonarne
i niestacjonarne (zaoczne)
- studia Il stopnia magisterskie (stacjonarne),
w tym studia wgzyku angielskim.
Specjalnéci:
0 Analiza i Technologi&ywnosci
0 Cukrownictwo
o Przechowalnictwo i Dystrybucjywnosci
o Technologia Skrobi i Cukiernictwa
0 Zarzdzanie Jakéria

Studia podyplomowe:
- Mikrobiologia, higiena i jaké& w przemyle;
- Zarzmdzanie jakécia w przemyle spaywczym

Inne kierunki studiéw podyplomowych:
Szkota  Glébwna  Gospodarstwa  Wiejskiego
w  Warszawie, Wydziat Nauk o Zywieniu
Czlowieka i Konsumpcji
ul. Nowoursynowska 166, 02 — 787 Warszawa
tel.(22) 59 31 000
e-mail: bss@sggw.pl
www.sggw.pl
- Poradnictwazywieniowe i dietetyczne
- Zywienie Cztowieka i Gastronomia
- Systemy Zargdzania BezpiecZstwem
i Jakacia zywnosci
- Nowoczesna Organizacja i Zadzanie
w Gastronomii
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Inzynier technologii zywnosci to zawod
multidyscyplinarny, wymagagy znajomaci
zagadni@ z zakresu szeroko ptych nauk
przyrodniczych, technicznych oraz ekonomicznych
i prawnych dotycacych zywnosci i zywienia
cztowieka.

Zadania zawodowe:

doradzanie i kierowanie przemystowymi
procesami  przetwarzania i  utrwalania:
surowcow rélinnych i zwierzcych;

prowadzenie bada i  opracowywanie

technologii otrzymywania wysokiej jakci
produktéwzywnosciowych;

doradzanie w zakresie stosowania
nowoczesnych technik i technologii, wzrostu

jakosci produktow zywnosciowych (wartdci
odzywczej, smakowej, zdrowotsoi, trwatcici

i atrakcyjnaci);

opracowywanie receptur nowych produktéw
i ich wdrazanie do produkgciji;

opracowywanie instrukcji technologicznych,
normatywéw zuycia surowcow oraz instrukcji
bezpiecznej obstugi maszyn i adzen;
uczestniczenie w  opracowywaniu  norm
jakosciowych produktéw oraz ustanawianie
standarddéw kontroli;

wdrazanie i obstugasystemowjakosci brarzy
spazywczej HACCP, IFS, BRC, 1SO);
organizowanie [ nadzorowanie linii
produkcyjnej i eksploatacji usdzen;
opracowywanie zalen technologicznych
i technicznych do budowy nowych zaktadéw
przemystu spaywczego albo rozbudowy czy
modernizacji zaktaddw juistniepcych;
kontaktowanie si z innymi specjalistami

oraz placowkami naukowo-badawczymi;
opracowywanie referatéw naukowych,
raportow, sprawozaa

okreslanie i organizowanie zaflabezpdrednio
podlegtym pracownikom oraz nadzorowanie ich
realizacji.

Warunki podj ecia pracy w zawodzie:

Kandydaci do pracy powinni legitymowa si¢
wyksztatceniem wgszym technicznym na kierunku
technologia zywnosci lub chemia spoywcza.
Wymagana jest znajordd® jezyka angielskiego
(znajoma@¢ drugiego ¢zyka obcego jest dodatkowym
atutem), prawo jazdy kat. B, oraz biegta znajémo
obstugi komputera. Wiebé produktéw spgywczych,
wymusita w  zawodzie  wiele  specjalizaciji
wynikajacych z rG@nego rodzaju przetwarzanych
produktéw zywnosciowych. Specjalizacje w tym
zawodzie obieranegguz w trakcie studiéw i magto
by¢: technolog przetwdérstwa gsnego, cukrownictwa,
miynarstwa, piekarnictwa, mleczarstwa, zielarstes c

gastronomii i zywienia zbiorowego. Podziatu
specjalizacji dokonuje si tez w zaleznosci od
proceséw  technologicznych, np. technologia

fermentacji i biosyntezy, chtodnictwa. Gioc podp¢

prae jako inzynier technologiizywnaosci w jednym
z krajéw UE/EOG naley sprawdzt, czy zawdd ten
jest w danym kraju regulowany, co ame St z

oficjalnym uznaniem kwalifikacji i dewiadczenia.

Wymagania psychofizyczne:

bogata wyobrania, kreatywnéc,

zdolnaci organizacyjne i kierownicze,
inicjatywa i samodzielni@ w planowaniu pracy,
wysoka samokontrola i odpowiedziakiég
zorientowanie na potrzeby konsumenta,
zdolna¢ podejmowania szybkich i trafnych
decyzji, odporn& na stres,

uzdolnienia ~w  zakresie  nauk scistych,
zainteresowania techniczne i naukowe.

Przeciwwskazania do wykonywania

zawodu
dysfunkcje znacznego stopnia spraweio
konczyn dolnych i gérnych,
zaburzenia zmystu ¢ehu, smaku, dotyku,
réownowagi oraz stuchu i wzroku, nie deg
si¢ skorygowd,
zaburzenia psychiczne i natogi.

Mozliwosci i szanse zatrudnienia:

Inzynier technologiizywnosci maze podejmowéa
praz we wszystkich gakiach przemystu
spazywczego; w zaktadach produkcyjnych
i przetworczych wszelkiego rodzaju surowcow
zywnosciowych pochodzenia gbnnego
i zwierzcego; w zakladach zajnagych sé
przechowywaniem i dystrybugjzywnaosci oraz
zywieniem cztowieka, w przensie
kosmetycznym i farmaceutycznym. Specjate
technologia fermentacji i biosyntezy stwarza
mozliwo§¢ pracy szczegdlnie w przesig
browarniczym, winiarskim, biopreparatéw itp.
Ponadto specjalista e pracowéa
w laboratoriach  instytutow  badawczych.
Najwieksze szanse zatrudnienia majpsoby
z dawiadczeniem  zawodowym.  Osoby
kreatywne i przedsbiorcze mog uruchomé

wiasrg firme produkcyjno-handlow.

Ptace:
Rynkowe zarobki isyniera technologizywnaosci
zawieraj Sie w przedziale od 2200 PLN do 2900
PLN. Zarobki g zré&znicowane w zalanosci od
zajmowanego stanowiska 1 zakresu Zada
zawodowych oraz wielkgi i obrotow firmy
w ktorej pracuje.
Zrodto: http://www.moja-pensjalpdosipny 22.02.2016r)




