Ksztalcenie

Zespot Szkot Przemystu Sppvczego w Lodzi
Zasadnicza Szkota Zawodowa Nr 6, (3 latalikiernik
ul. Franciszkaska 137, 91-845 tGd tel. 42/ 655 10 40
e-mail:sekretariat@spozywcza.lodz.pl
http://www.spozywcza.lodz.pl

Zespot Szkét Ponadgimnazjalnych Nr 1 w Koluszkach
Zasadnicza Szkota Zawodowa (3 lataukiernik

(klasa wielozawodowa)

ul. Wigury 2, 95-040 Koluszki, tel/fax 44/ 71432
e-mail: zsp.koluszki@wp.plhttp://www.zsplkoluszki.pl

Zespot Szkét nr 1 im. Jana Kikkiego w Pabianicach
Zasadnicza Szkota Zawodowa (3 lataQukiernik

ul. Piotra Skargi 21, 95-200 Pabianice

tel. 42/ 21541 73

e-mail: sekretariat@mechanik.edu.pl
http://www.mechanik.edu.pl

Zespot Szkoét Ponadgimnazjalnych w Pebidach
Zasadnicza Szkota Zawodowa (3 lataukiernik
(klasa wielozawodowa)

ul. Polna 13/15, 99-200 Paghice

tel./ fax 43/ 678 31 13

e-mail: zsz_poddebice@poczta.onet.pl,
www.zsppoddebice.pl

Zgierski Zespot Szkot Ponadgimnazjalnysh Jana Pawta i
Zasadnicza Szkota Zawodowa (3 lataukiernik

(klasa wielozawodowa)

PI. Jana Kilhskiego 8, 95-100 Zgierz,tel. 42/ 719 08 66

e-mail: zzspzgierz@op .pittp://www.zzsp.miasto.zgierz.pl

Zespot Szkét Zawodowych Specjalnych Nr 2
Zasadnicza Szkota Zawodowa Nr 24 uk@rnik
(cukiernictwo przemystowe)

al. | Dywizji 16/18, 91-836 L6#  tel. 42/ 657 16 53

e-mail: zszs2@szkoly.lodz,gdittp://zszs2.szkolnastrona.pl

Zasadnicza Szkota Zawodowa Specjalna
ZawodPiekarz -Cukiernik

ul Franciszkaska 14/16, 95-070 Aleksandréw Lédzki
tel. 42/ 712 44 6, 712 4451

e-mail: zsspec_aleks@poczta.onet.pl ,
http://hezmanek.w.interia.pl/

Ksztalcenie o0s6b miodocianych
- Nauka zawodu w rzensie

(niepetnoletnigh

Izba Rzemiénicza w todzi

ul. Moniuszki 8, 90-111 té&d

tel. 42/ 632 55 81, fax. 42/ 632 37 76

email: irlodz@home.pl http://www.izbarzem.eu

Projekt ,Zostari mistrzem w zawodziew ramach
Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki - Dziatani@ 9.
"Upowszechnianie formalnego ksztalcenia ustawicaneg
w  formach  szkolnych", _www.mistrz-rzemioslo.pl
(stan na 19.08.13r.)

Cech Cukiernikéw, ul. Taternicza 8, 92-104 £6d
tel. 42/ 679 54 62, e-mail:cech_cukiernikow@orape

t 6dzka Wojewodzka Komenda OHP
Srodowiskowy Hufiec Pracy 5-1 téd
Rzemiglnicza Nauka Zawodu (3 lata)
ul. Milionowa 96 bl.13, 92-310 Léd
tel./fax: 42/ 672 23 02
email:shpmilionowa@!lodz.ohp.pl
http://www.shpmilionowa.ohp.pl

Wiecej informacji
0 zawodzie znajdziesz
W:

o

Centrum Informacji
i Planowania Kariery Zawodowej
w todzi:
ul. Wolczaiska 49, 90-608 t6d
Tel. 42/ 66 30 255, 66 30 273

oraz oddziatach:
w Piotrkowie Trybunalskim,
Sieradzu i Skierniewicach

. ®
((“‘ Wojewaddzki Urzad

Pracy w todzi

Cukiernik

Klasyfikacja Zawodow i Specjalgad: (751201)

Wojewddzki Urad Pracy w todzi
Centrum Informacji
i Planowania Kariery Zawodowej

todz 2013



Profesjonalny cukiernik to znakomity rzemignik,

a czasem nawet artysta, ktory dysponuje wiedz
i umiejetnosciami  niezlekdnymi do przygotowywania
wyrobow cukierniczych dostosowanych damgch okazji

i okolicznaici.

Praca cukiernika polega przede  wszystkim
na produkcji wszelkiego rodzaju ciast, ciastek, tortéw,
deserdw, pieczywa cukierniczego, lodéw i elementow
dekoracyjnych, ktore poza walorami smakowymi powinn
rowniez posiadé walory wizualne.

Zadania zawodowe

= przygotowanie miejsca i stanowiska pracy,
zaopatrzenie go we wszystkie niedbe produkty,
wyboér najlepszych jakeiowo sktadnikow (pobranie
surowcow),

» przygotowanie poOtproduktow wedtug ustalonych
parametréw (lukrow, kremow, polew, syropow),

» wytwarzanie wyrobow cukierniczych: formowanie
i wypiek lub smaenie, w zalenosci od rodzaju ciasta
oraz wykaczanie ciast, np.: naszanie, przektadanie
kremami, big $mietar,

= kontrolowanie wypieku ciast,

= projektowanie i wykonywanie dekoracji wyrobéw
cukierniczych,

= przygotowywanie i  przekazywanie
cukierniczych do sprzeds,

= dobieranie i obstuga maszyn, sgtz i urzdzen
stosowanych w produkcji wyrobow cukierniczych

= prowadzenie dokumentacji produkcyjnej oraz
rozliczanie przyjtych i wydanych surowcow,

a take produktow ciastkarskich i cukierniczych,

= dbanie o urzdzenia i nargdzia swojej pracy,

= utrzymywanie poradku i czystéci na stanowiskach
pracy oraz przestrzeganie obamijacych zasad bhp
i ppaz.,

" sfopsowanie zasad higieny produkcji oraz systemow
zapewnienia jakei zdrowotnej wyrobow
cukierniczych,

= wspotpraca z instytucjami nadzoru i kontroli ja&o
zdrowotnejzywnosci w zakresie swoich wyrobow,

wyrobow

= samokontrola i kontrolowanie pracy podlegtych
pracownikbw w procesie wytwarzania wyrobow
cukierniczych.

Warunki podj g¢cia pracy w zawodzie

Warunki jakie powinna spelfiiosoba chgca pracowéa

w tym zawodzie to:

- ukoiaczenie  zasadniczej szkoty  zawodowej
oraz posiadanie dyplomu — certyfikatu potwierdeapo
kwalifikacje zawodowe w zawodzie cukiernik. Bbf@ go
zdoby zdapc egzamin zawodowy przed komisj
powotary przez Okegowa Komisja Egzaminacyja

w todzi http://www.oke.lodz.pl

- lub posiadanie tytutu czeladnika w zawodzie cukile
(jest to zawdd rzemitniczy). Tytut ten nadawany jest po
zdaniu egzaminu czeladniczego przeprowadzanega prze
komisje = egzaminacyjne  powotane przez izby
rzemiglnicze (Izba Rzemignicza w  todzi
www.izbarzem.e)

Podstaw prawry egzaminow jest ustawa z dnia 22 marca
1989 roku o rzemide - tekst jednolity (Dz.U. Nr 112,
p0z.979 z 2002r., ze zm. z 2003r. Dz.U. Nr 1371304,

a take ze zm z 2009r. Dz.U. Nr 6, poz. 133

i rozporzxdzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia
14 wrzénia 2012r. w sprawie egzaminu czeladniczego,
egzaminu mistrzowskiego oraz egzaminu sprawdegp,
przeprowadzanych przez komisje egzaminacyjne
rzemiglniczych (Dz.U. z 2012, poz. 111Qzeladnicy
maja  mazliwos¢  rozwijania  swoich  umiefnosci
i podnoszenia  kwalifikacji przez przypienie
do egzaminu, po ktérym zdobywdjytut mistrza.

izb

Osoby miodociane (wiek 15 -18 lat), mopgdoby
kwalifikacje zawodowe poprzez Rzerli@cza Naulke
Zawodu (3 lata) organizowantakze przez todzk
Wojewddzlky Komenad OHP. Blizsze informacije
na stronie http://www.lodzka.ohp.pl/ lub
w Srodowiskowym Hufcu Pracy w todzi, ktory prowadzi
rekrutacg kandydatéw, http://www.shpmilionowa.ohp.pl

Wymagania psychofizyczne

W zawodzie cukiernika weaa role odgrywap takie
cechy i umiegtnaosci jak:

dobra koordynacja wzrokowo-ruchowa,
zdolnadici manualne, zicznaé palcow,

dobra sprawni zmystu smaku, wchu i dotyku,
kreatywnd¢, pomystowdc,

doktadndc¢ i cierpliwos¢,

pracowitG¢ i wytrwatose,

zdolncg¢ koncentracji i podzielnid uwagi,
odporna¢ na diugotrwaty wysitek i practakze
w nocy,

umiejetnos¢ pracy i wspétpracy w zespole,

» uzdolnienia techniczne

Przeciwwskazania do wykonywania zawodu

= zaburzenia zmystu smakugehu i dotyku,
niepetnosprawni@ konczyn gornych,
nieprawidtowe widzenie barw (daltonizm),
padaczka,

przewlekte zmiany chorobowe skory, alergie
choroby ograniczafe sprawn& manuala,
nosicielstwo choréb zakaych.

Mozliwosci i szanse zatrudnienia

Cukiernik  znajdzie zatrudnienie w zakladach
rzemiglniczych, zaktadach wytwarzgjych artykuty
cukiernicze, cukierniach, ciastkarniach, zakladach
gastronomicznych lub przedbiorstwach
gastronomiczno-hotelarskich.

Istnieje take maliwos¢ zalazenia wilasnej firmy
cukierniczej.

Ptace

Zarobki cukiernika ksztaltajsie na poziomie pougj
sredniej krajowej. Ich wysokd uzaleniona jest
od posiadanego tytutu i zgdanych z nim umietnosci,
jak rowniez od prestiu zaktadu, dla ktérego cukiernik
pracuje.



