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Serowar zajmuje si¢ prowadzeniem procesow
wytwarzania roznego typu serow
podpuszczkowych  dojrzewajacych  oraz
roznego rodzaju  twarogow 1 serkow
twarogowych.

Zadania zawodowe:

Do najwazniejszych zadan zawodowych

serowara naleza:

e wytwarzanie seroOw podpuszczkowych
dojrzewajacych: prowadzenie w rdézny
sposob, zaleznie od rodzaju wyrabianego
sera, procesOw zaprawiania mleka i jego
enzymatycznej koagulacji, obrobki
uzyskanego skrzepu (krojenia, osuszania
ziarna), formowania i prasowania seroéw,
ich solenia i dojrzewania;

e wytwarzanie bundzu z mleka owczego lub
krowiego i przetwarzanie bundzu na
bryndze;

e wytwarzanie  twarogu kwasowego:
prowadzenie procesOw zaprawiania i
kwasowe] koagulacji mleka, obrobki
uzyskanego skrzepu (krojenia,

e plukania, odczerpywania serwatki) i
prasowania;

e wytwarzanie twarogu kwasowo-
podpuszczkowego: prowadzenie proceséw
zaprawiania i kwasowo-podpuszczkowej
koagulacji mleka, wyczerpywanie masy
sera przez ociekanie i prasowanie;

e wytwarzanie klasycznych serow
twarogowych, przeznaczonych do
bezposredniego spozycia, przez

formowanie twarogu kwasowego w
postaci ptaskiego bloku, krojonego na

odpowiednio mniejsze porcje, lub w tzw.
Klinki;

e wytwarzanie serow twarogowych
dojrzewajacych przez doprawianie
twarogu kwasowego i jego mielenie,
formowanie serkOw oraz ich osuszanie,
solenie i dojrzewanie;

e wytwarzanie z twarogu kwasowego lub
kwasowo-podpuszczkowego roznego
rodzaju serkow twarogowych przez
rozdrabnianie twarogu, mieszanie go z
ré6znymi dodatkami, prowadzenie obrobki
cieplnej itp.;

e pakowanie seré6w z zastosowaniem
r6znych materiatow opakowaniowych;

e przeprowadzanie czyszczenia, mycia i
dezynfekcji pomieszczen 1 urzadzen
stosowanych  przy  wyrobie  serow;
wykonywanie podstawowych czynnosci
konserwacyjnych urzadzen;

e wykonywanie zadanh pokrewnych;

e nadzorowanie innych pracownikow.

Warunki podjecia pracy w zawodzie:

Zawo6d serowara mozna zdoby¢ konczac
szkote $rednia zawodowa/ branzowag |l
stopnia/ technikum o profilu zwigzanym z
przetworstwem spozywczym lub technologia
zywnosci, np. technikum przetworstwa
mleczarskiego. Wiedzg z tego zakresu mozna
rowniez zdoby¢ uczestniczac w szkoleniach
lub warsztatach z zakresu serowarstwa. Do
podjecia pracy w tym zawodzie niezbg¢dne jest
posiadanie aktualnych badan sanitarno-
epidemiologicznych.

Wymagania psychofizyczne:

W zawodzie serowara bardzo wazna jest
dyscyplina w zachowaniu czystosci i higieny
pracy, umiejetnos¢ pracy w zespole, a takze
Zaangazowanie. sumienno$¢ 1 dokladnos¢ w
wykonywaniu zadan.

Przeciwwskazania do wykonywania
zawodu:

Przeciwskazaniami do wykonywania zawodu

serowara sg m.in:

o zaburzenia czucia smaku i wechu,

° nierozroznianie barw,

o znaczne wady wzroku nie poddajace si¢
korekciji,

. alergie na sktadniki wykorzystywane

podczas produkcji sera,

choroby skory,

niepetnosprawnos¢ ruchowa,

padaczka,

choroby kregostupa uniemozliwiajace

prac¢ w pozycji stojacej,

zaburzenia rownowagi,

o nosicielstwo chorob zakaznych.

Mozliwosci i szanse zatrudnienia:

Serowar moze znalez¢ zatrudnienie w
zaktadach zajmujacych si¢ przetworstwem
mlecznym, a takze prowadzi¢ wilasng
dziatalno$¢ zwiazang z wytwarzaniem serow —
np. wytwoérni¢ serow, sklep specjalizujacy sig
w sprzedazy serow lub akcesoriow do ich
produkcji. Inng mozliwoscia dodatkowego
zatrudnienia jest prowadzenie warsztatow
wytwarzania serow.



